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Chefkoch Ramon Waser empfiehlt:
Kopfsalat-Gazpacho

mehr Kochtipps:
lifechannel.ch/kochtipp

Zubereitung Zutaten

- Kopfsalat rusten

- Salatgurke, Tomaten und griine Peperoni ; Kopfsalat
waschen, riisten und in gleichmissige Stiicke Salatgurke
schneiden 2 Torzmten .

- Die Kopfsalatblatter in siedendem Wasser ca. 2 Grtine F?eperon/
10 Sekunden blanchieren und in Eiswasser 809 Blat.tfp/nat
abschrecken 30g Basilikum

- Alle Zutaten zusammen ca. 2 Minuten mixen 709 OllYEﬂOl )
Die G ho durch ein Sieb i h dmi 2 EL weisser Balsamico

- Die Gazpacho durch ein Sieb streichen und mit % Limette
Salz und Pfeffer abschmecken Pfeffer, Salz

- Die Schale und Saft einer halben Limette
dazugeben und kuhlstellen

- Die Gazpacho kihl in einem Glas servieren



