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Beilage Gemiisechips-Variationen

Zutaten Zubereitung

1. Das ausgewéahlte Gemiise in hauchdiinne

Fir 4 Personen Scheiben schneiden und auf einem

Jeweils Angaben als Variante gesalzenem Backpapier auslegen.

ggg g Isisgif:igffeln 2. Mit Ol betrdufeln und nochmals salzen.
500 g Randen

500 g Aubergine 3. Im vorgeheizten Ofen bei 220 °C fiir rund
500 g Zucchetti 20 bis 30 Minuten backen.

500 ¢ Kohlraben
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zggig SZII; Sﬁn d Pfeffer 4. Nach der Garzeit Ofentiir 6ffnen und die

Chips 5 Minuten leicht abkiihlen lassen.

5. Aus dem Ofen nehmen und in einer
Schiissel nach Belieben wiirzen.

6. Sofort servieren.
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